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Sip, Learn, Enjoy



Uber uns

Wir sind Clint und Marina - hallo!

Durch unseren Wunsch, verschiedene Arten des Zusammenkommens zu “wein- und
spassifizieren”, grindeten wir Dineysos: Einen innovativen und neuartigen Anbieter
von Wein-Spicle-Konzepten, die curen Event auf unkonventionelle Weise zum
Gesprachsthema machen.

Unsere Geschichte beginnt wie vicle: Nach der dritten Flasche Wein kam uns die
Erkenntnis, dass eine Mchrheit der Events heutzutage schr generisch sind und die
Welt auf etwas Neues gewartet hat. Kombiniert man etwas Langeweile mit dem
crwahnten Wein, war eine Losung schnell gefunden: Dineysos!

Unsere Eventkonzepte sind Iehrreich, lustig sowie flexibel anpassbar und lassen sich
bestens in Afterworks, Mitarbeiterevents, Dinnerparties sowie alle Arten von

Happening integrieren.

Von “Wir kommen nur mit unserem Spiel und einem Koffer voller Wein” bis zu einem
Komplettevent mit passender Location und Kulinarik, ist alles moglich.

Alle Details und genauere Informationen findet ihr auf den folgenden Seiten.

Wir wiinschen euch viel Spass beim Lesen und Entdecken!

PS: Zu dieser Lekttre empfehlen wir ein auf 12 Grad temperiertes Glas Chardonnay oder Bergapfelsatt.

m \’\\ Marina

/——-.-_-d———-_\_
T \‘” Eine Hobbyktinstlerin mit cinem

Flair {tir Excel Tabellen
sowie einer lLeidenschaft ftr
gutes Essen und Trinken.

Bio- & Chemieingenicurwissenschaften MSc
(ETH Ztrich)

Clint

Ein Brunch-Liebhaber, der nie
ohne Hut anzutreffen ist und
cine nicht zu leugnende

Lcidenschatt ftir Wein Dipl. Sommelier
Weinakademiker Diploma Student
Weinkulturexperte (IHK)
Sensorik-Lizenz (ZHAW)

besitzt - viel Wein.



Unsere honzepte

Dincysos verbindet dic faszinierende Welt des Weins und das Vergntigen cines Spiclecabends. Alle cure Sinne sind dabei gefragt: Tauscht
cuch cuer Geschmackssinn, vielleicht gibt der unscheinbare Kork einen Hinweis oder die Flasche ist doch etwas zu leicht ftr einen

hochwertigen Wein, wer weiss?

Unsere Konzepte sind ausgicbig getestet sowie skalierbar in Grosse, Budget und Schwierigkeitsgrad:

Trophy

Fuch erwarten mehrere Challenges tiber die Weinauswahl, bei
denen Weinwissen eher bescheiden nittzlich ist. Unterhaltsam,
mehr oder weniger informativ und mit einem glorreichen Sieger*
am Ende .

Classroom

Hier kommen die Teilnechmer weinbezogen schlauer nach Hause,
als sie es ohnehin schon sind. Weinwissen wird nicht benotigt oder
kann in den Schwierigkeits- und Informationslevel cingerechnet
werden.

Olympics

Was wertet jedes Konzept auf? Richtig, mehr Wein. Olympics setzt
cine Seric von Weinen in Konkurrenz zu ciner zweiten Serie.
Olympische Spicle mit Weinen sozusagen. Eignet sich neben den
tblichen Formaten auch bestens um cuer Weinsortiment gegen
cin anderes antreten zu lassen.

=
*oder ciner Sicgergruppe, unsere Konzepte sind auch als Team spiclbar! @

Spiclelement: Quiz
LR

Spass
Lernleve

Austausch f 8 % 8

Spiclelement: Kreuzwortratsel

Spass 00C

Lernleve

Austausch % Cf Cf

Spiclelement: Quartett

Spass T < QQ Q
Lernlevel O 9
Austausch ; T%%%



Unsere honzepte
im Detail
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Trophy

Roséwein /

Schaumwein

Oder
_ _ - - N C\ 7zwei, oder drei
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— :
P FOOD %

7_ r (N O) ALCOHOL ¢ —_———3 Optionale Begleitung durch

MORE FUN &
Essensgange oder Snacks

_ \ *;&" /
Service der cinzelnen Weine* ALCOHOL - \’} B
Ustrinkete {Gy %)}

in fester Reihenfolge

Qo
Quiz inspiriertes Spiel zu jedem

®  Wein (siche nachfolgende Seite)

\ 7

® = &

Looks a bit
messy here...

TN D
N e

WINNER

Kronung des Siegers

ﬁ Y schmeckt - '
—
i & > L \ teuer... ’ /
| ~ Vg
Blah blah... .

EDUCATION SOCIALIZING ~ P

Slide zu jedem Wein mit mehr ( ‘! ; Austausch untereinander

Wein
Blah blah...
Wein, Wein...

~
oder weniger ntitzliche Infos wahrend des ganzen Abends ’

*Alkoholfreic Weine sind als eine nicht weniger spassige Alternative moglich!
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Jeder Teilnehmer erhalt cine Broschiire mit Frage- f e TLERGE N
und Antwortblatt sowie Factsheets tiber die Weine. o i #
Woher komme ich? / Where do | come from?

A Discounter (Denner, Aldi, Otto’s, etc.)

-
B Detailhdndler / Retailer (Coop, Migres, Globus, ete.) —
e —

Auf dem Antwortblatt tragt jeder
Teilnehmer seine Antworten cin.
Nach der Auflosung wird von der

C Fachhéndler f Wine Merchant (Paul Ullrich, Bindella, etc.)
D Raritat / Rarity (limitierte Produktionen / limited productions)

I hope you don’t get

B LS J
Maximalpunktzahl nach unten gezahl, firedifyoulose.. \ \ \ \ v
bis sich der Gewinner zu erkennen gibt. p CHALLENGE Il =
NAME LOSUNGSBLATT / ANSWER SHEET Wie teuer bin ich? / How much do | cost?
TOTAL CHALLENGE | CHALLENGE II CHALLENGE IlI /
A CHF <10.- <
WEINE ni
e MOl B sl ) e | o B CHF 10-14.9
WINES Soluti Points [E—
C CHF 15-24.9
Apéro (Roséwein)
Appetizer (Rosé wine) C E ? DAC KIS 258652
E CHF 35.-50.-
Vorspeise (Weisswein)
Starter (White wine) A B e
Hauptgang (Rotwein) ) \ /
Fdivocurss (sdiine] C A p (" CHALLENGENI ) {
Kase (Rotwein) Einfache Fragen als Abschluss: / Easy questions to conclude:
Cheese (Red wine) D
Dessert (SUsswein) 2 e A Welcher Wein kommmt aus der flachenmassig kleinsten Appellation?
Dessert (Sweet wine) gA . Which wine comes from the smallest appellation regarding the area?
Punkte pro richtige Antwort [ Paint for each correct answer Benutze A-D mindestens einmal be Challenge |
1 141 point for ' Benutze A-E exakt einmal be Challenge i1 B Welcher Wein hat das niedrigste Potential flr eine weitere Lagerung?
2 Punkts bel Challange Il / 2 paints far challengs Il Use A-D at least once for challengs | - re—
3 Punkte bel Challange il / 3 points for challenge il Use A-E exactly once far challenge I Which wine has the lowest potential for further aging?
! 2 sch ial $ir o 2 2
I'd take C Welcher Wein hat das hdchste Potential fir eine weitere Lagerung -—
L; notes, if [were — Which wine has the highest potential for further aging?
you! N L

I U



T - =Hmw

mC s m s

Classroom
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Freie Wahl Freie Wahl Freie Wahl

der

Freie Wahl
der

Freie Wahl
der
Weinsorte

der der

Weinsorte

Weinsorte

Weinsorte

Weinsorte

\

(NO) ALCOHOL

(\ =

Blinddegustation der Weine*

Someone stole
my flower!!

Kreuzwortratsel inspieriertes Spicl
zu jedem Wein (siche nachfolgende Seite)

EDUCATION

Detaillierte Theorie zu den
Weinen und zu

AT

Optionale Begleitung durch
Essensgange oder Snacks

SOCIALIZING
Gegenseitiger Austausch
wdhrend des ganzen Abends

I

Aber zu mehr

Wein sagen
(e

wir nie ‘nein’!

MORE FUN &
ALCOHOL

Ustrinkete

&

WINNER

"
L\{yb" /

LR

e

I

Auflosung und Bestimmung
des Gewinners.

schmeckt

italienisch...

Bei Unentschieden gibt
¢s cine Schitzfrage

*Alkoholfreic Weine sind als eine nicht weniger spassige Alternative moglich!
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Classroom Unterlagen

Jeder Teilnehmer erhalt cine Broschiire mit Frage- und
Antwortblatt sowie Factsheets tiber die Weine.

! — N / i‘—"‘—'—-—---_
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1Punkt FIL richtige
|

N

Jeder Teilnehmer wdahlt die seiner
Mecinung nach richtige Losung aus
und tragt den entsprechenden
Buchstaben auf dem Losungsblatt
ein.

Nach der Auflosung wird von der
Maximal-Punktzahl  nach  unten
gezahlt, bis sich der Gewinner zu
crkennen gibt.
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Schluckspecht,
daftir hast du
zwei!

(
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Freie Wahl der Freie Wahl der Freie Wahl der Freie Wahl der Freie Wahl der
Sorte des Sorte des Sorte des Sorte des Sorte des
Weinpaares Weinpaares Weinpaares Weinpaares Weinpaares

oo e SSFOOD ’
/ (NO> ALCOHOL Optionale Begleitung durch MORE FUN &

“ Blinddegustation der Weine als Essensgange oder Snacks

A7)

- ¥ Paar von dhnlicher ALCOHOIL O O

Herkunft und/oder Stil Ustrinkete g

0P B
:& Sj’ FUN | {ﬁb)f .
( . Rylt

Quartett inspieriertes Spiel zu

jedem Wein (siche nachfolgende Seite) \f
9

SOCIALIZING 7 >

E D UCATI O N Austausch untereinander \X/I N N E R

wahrend des ganzen Abends Die Flaschen werden augedeckt und

Q /C/%q der Sieger gekront.

Detaillierte Theorie zu den
Weinpaaren und
Weinbewertungstechniken

{QjQ

*Alkoholfreic Weine sind als eine nicht weniger spassige Alternative moglich!
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Olympics Unterlagen

- DISZIPLIN | / DISCIPLINE | DISZIPLIN Il / DISCIPLINE 1l
?um_tjss / /

EIGENSCHAFTEN: Bewerte die folgenden Aspekte fir jeden Wein von | bis 5 und fille die PREIS: Definiere den Preisunterschied und

entsprechende Blume aus, anschiiessend definiere den Jatwgangsunterschied der beiden Weina. was du fir ihn bezahlen wirdest.
NAME QUALITY: Rate the following aspects for each wine from 1 to 5 and fill in the comesponding flower, PRICE: Define the price ditference and
then define the vintage difference between the two wines. what you would pay for it.

WEINPAAR
WINE PAIR

Hérper Homplexitit e Jg. Differenz Preisdifferenz | Persénlicher Wert
alance
Body Complexity Vtg. Difference Price Difference J Personal Value
DODBY DUOU® 20.-

_ ke 2 AO.-
Jelrlielie T e lielielie e 9785 =

Jeder Teilnehmer erhadlt eine Broschitire
mit Frage- und Antwortblatt sowic am
Ende Factsheets tiber die Weinpaare.
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DISZIPLIN | / DISCIPLINE 1

Y
'

Kérper: Summe von Slsse, Siure, Gerbstoff und Alkchol
Body: The sum of sweetness, acidity, tannin and alcohol

>
Feldc et e e Mt e T I e e e et
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Homplexitit: Summe von Aremen und Facetten PUNKTE
Complexity: The sum of aromas and facets POINTS
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Balance: Gleichgewicht zwischen Slsse, SAure, Gerbstoff und Alkohol

Balance: The balance between sweetness, acidity, tannin and aleohal

W - Nach der Aufldsung wird von der Maximal-
{ PUNKTE N\
DISZIPLIN | { DISCIPLINE I Y Punktzahl nach unten gezahlt, bis sich der
1 Punkt fir den richtigen Gewinnear / 1 Point per correct winner AT -~ O [ ~ s
2 Punkte fir die richtige Differanz [/ 2 Points far the correct difference . G(’V\/lnn(’r zucl k(’nn(’n glbt

3 Punhkte fir die exakt richtige Lésung / 3 Points for the correct answer

3 Punkte fir die richtige Jahrgangsdifferenz f 3 Points for the correct differnce

DISZIPLIN Il f DISCIPLIMNE 11t
1 Punkt fir eine Abwechung von bis zu 30% 1 Paint for up te a deviation of 30%
2 Punkte flr eine Abweichung von bis zu 20% / 2 Points for up to a deviation of 20%

3 Punhte fir eine Abwelchung von bis zu 10% / 3 Points for up to a deviation of 10%

Ruhm und Ehre fir keine Abweichung [ Braging rights for zero deviation.

N y |




Formate

Jedem Konzept von Dineysos wird erst durch euren Event Leben eingehaucht, die Moglichkeiten und Kombinationen sind endlos.
Der urchige Gastronom um die Ecke, der sich ans Abenteuer Wine&Dine machen mochte, erhélt von uns einen genau so passenden

Vorschlag, wie die fancy Tech-Company, die ihren 500 Personen Mitarbeiterevent organisiert oder die Privatperson, die zum Happening
bei sich zu Hause einladt.

Obwohl jede Veranstaltung cinzigartig ist, wollen wir euch unsere Kombinationsempfehlungen nicht vorenthalten:

Wine & Dine

Flying Dinner

Afterwork Chill

Steh-Apéro

Degustation
Workshop

Trophy

PO

OO

WO

W

@

Classroom

D

D

POLED

POVD

WO

Olympics

WO

D

WO

PO

OO

Auf Wunsch offerieren wir cuch vielfaltige
Auswahlmoglichkeiten, damit kein Gast
mit leerem Magen nach Hause geht. Und
falls cuch nur cin grauer Seminarraum

zur Verfugung steht, haben wir

die

richtige Location cbenfalls schnell zur

Hand.

Also der Wein ist
sicher vegan...
Spass! Es ist nattirlich
alles machbar.

((‘E:) machbar
@@ passend

@6’ i?)) schr passend
@ @ @ ig) perfect match




Ich bin voll zufrieden!
Aber was hat

der Spass

gekostet?

Dartiber habe ich
mir auch schon den
Kopf zerbrochen.

Ich habe keine
Preisc geschen!
Nur die Ruhe - das
kommt schon
noch!



Unscre Prcisc

Mit den nachfolgend aufgeftihrten Richtpreisen konnen die Kosten ftir eine Veranstaltung in etwa abgeschétzt werden. Bei der Preisgestaltung kommt

cs auf viele Faktoren an (Weinauswahl, eventueller externer Veranstaltungsort und Essen etc.).
Gerne erstellen wir auf Anfrage oder nach einer personlichen Besprechung ein individuelles Angebot:

Basispreis
inkl. Unterlagen, Moderation,
Spiclkonzept (2 Stunden)

Weinbegleitung mit 5 Weinen (5x 1dl)

notwendig zur Durchftihrung

Essensbegleitung oder Snacks
Service in Gangen verlangert die
Veranstaltungsdauer

Veranstaltungsort

Verlangerung der Veranstaltung
Aulfgrund von Essen oder auf Kundenwunsch

4-7 Teilnehmer

CHF 70.-

pro Person

ab CHF 35.-

pro Person

auf Anfrage

auf Anfrage

CHF 90.-

pro angefangene Stunde

8-15 Teilnehmer

CHF 50.-

pro Person

ab CHF 35.-

pro Person

auf Anfrage

auf Anfrage

CHF 90.-

pro angefangene Stunde

16-30 Teilnehmer

CHF 35.-

pro Person

ab CHF 35.-

pro Person

auf Anfrage

auf Anfrage

CHF 90.-

pro angefangene Stunde

ab 31 Teilnehmer

auf Anfrage

ab CHF 35.-

pro Person

auf Anfrage

auf Anfrage

CHF 90.-

pro angefangene Stunde



Kontakt

Uberzeugt?!

Wir freuen uns tiber cine Mail...

info@dincysos.com Wir kdnnen auch:
Design und Konzipierung von Weinetiketten
Erstellung und Gestaltung von Weinkarten

Service- und Verkaufsschulungen ftir Gastro und Handel

//7 {\T\\ Vortrdge und Referate

D

(( (L LTI\ Sortimentsberatung
&
Clint oA
078 944 90 95 V)
Marina

..oder 079 832 24 36

cinen Anruf’




